
 
Les Bières et apéritifs avec alcools 
 

Pression Bière Appenzeller 30cl 5.00 
Pression Bière Appenzeller 50cl 6.50 
Pression Bière Blanche Appenzeller 30cl 5.00 
Pression Bière Blanche Appenzeller 50cl 6.50 
Bière Appenzeller Amber 33cl 5.50 
Schwarzer Kristall Appenzeller 33cl 6.50 
Corona 33cl 5.50 
Panaché 30cl 5.00 
Campari Bitter, Suze 6.50 
Kir, Porto Rouge 8.- 
Ricard 6.00 
Martini (blanc ou rouge) 7.00 
Coupe de prosecco  9.- 
Kir Prosecco  12.- 
 
Cocktails  
 

Kir Maison (pamplemousse et Chassel’ice, vins mousseux, fruits rouges) 14.- 

Apérol Spritz  14.- 

Hugo Spritz 14.- 

Blue Lagon 14.- 
Vodka, Curaçao bleu et jus de citron vert, limonade 
James Bond Vesper Martini 14.- 
Gin, Vodka, zest de citron et Lillet 
Marguarita 16.- 
Tequila, triple sec et jus de citron vert 
Le Soleil Couchant 16.- 
Liqueur de lychee, vin mousseux, jus d’orange et sirop de grenadine 16.- 
Le Pomme d’amour 16.- 
Cachaça, jus de pommes, citron vert, Menthe, grenadine 

 

Vins Ouverts 
 

Blancs 1dl 2dl 3dl 5dl 
Villeneuve « Cave des Rois »  5.00 10.00 15.00 25.00 
Johannisberg 5.50 11.00 16.50 27.50 
La licorne Vaud, Pinot Gris 5.50 11.00 16.50 27.50 
 
Rosés 
Œil de Perdrix « Cave des Rois » 5.00 10.00 15.00 25.00 
 
Rouges 
Pinot Noir « Cave des Rois » 5.00 10.00 15.00 25.00 
Diolinoir 5.50 11.00 16.50 27.50 
Syrah du Valais 6.00 12.00 18.00 30.00 
Le Saut de l’Ange, France 6.50 13.00 19.50 32.50 
 
 

Les Boissons chaudes 
 

Thés, infusions 3.90 
Café, expresso, ristretto (décaféinés) 3.90 
Latte, renversé, café au lait 6.- 
Chocolat chaud, Ovomaltine 6.- 
Cappuccino 7.- 

Café Plus…..  12.- 
Irish coffee (Whisky), Sonchaux coffee (Marc), French Coffee (Brandy), 
Italian Coffee (Amaretto), Swiss Coffee (kirsch), Caribbean Coffee (Rhum) 
 
 
 
 

 
Les tarifs sont nets de taxes. 

Les cartes de crédits et les euros sont acceptés. 
Fermeture hebdomadaire le mardi, sauf Juillet et Août ouvert 7 j/ 7 



 
Petite Carte 

 
Plats Salés 
 

Les Rebibes de l’Etivaz 18.- 
Plateau mixte, Rebibes de l’Etivaz et viandes séchées 26.- 
Plateau Sonchaux 31.- 
Assortiment de charcuterie et fromages de la région 
Plateau de viandes séchées 29.- 
 
 

Plats Sucrés  
 

Les tartes Maison 8.- 
La boule de glace 4.- 
Supplément chantilly ou chocolat fondue 3.50- 
 
Parfums de glace Traditionnelle : Vanille, Café, Coco, Framboise, 
Mangue /fruits de la passion, Abricot, Citron, Pistache, Rhum-Raisin, 
Chocolat, Caramel, Fraise, Poire. 
 
 
 

Coupe Danemark, vanille, chantilly et chocolat fondu 15.- 
Café Glacé, café, un expresso, chantilly 15.- 
Colonel, Sorbet citron, arrosé de vodka 15.- 
Général, Vanille, arrosé de whisky 15.- 
L’Abricot, arrosé d’eau-de-vie d’abricot 16.- 
La Poire, arrosée d’eau-de-vie de poire 16.- 
La Coco, arrosé de rhum 15.- 
La Jamaïque, glace rhum-raisin arrosée de rhum 16.- 
Le Café Glacé Plus, arrosé de Baileys 18.- 
Le Framboisier, arrosé d’eau de vie de framboise 18.- 
 

 
Carte boissons 

 
Les Eaux Minérales 33 cl 50 cl  1 L 
 

Appenzeller Légère 4.50 6.00 12.- 
Appenzeller Nature 4.50 6.00 12.- 
 
 

Les sportifs  2dl 3dl 5dl 
 

Limonade citron ou pamplemousse 3.90 4.50 6.50 
Jus de pomme, jus d’orange, thé froid 
Sirop à l'eau 2.- 3.- 5.- 
 
 

Les Jus et Limonades  
 

Jus de Fruits et Nectars « Granini » 20.cl 5.60 
(Tomate, pêche, poire, Fraise, abricot) 
Coca Cola, Coca Zéro 33 cl 5.90 
Tonic Alpinesse 20 cl 5.60 
Sinalco 33 cl 5.90 
Rivella rouge ou bleu 33 cl 5.90 
 
 

Apéritifs sans alcools 
 

Spritz sans alcool 10.00 
San Pellegrino Sanbitter 10cl 5.00 
Bières sans alcool Appenzeller 33cl 5.50 
Bière Appenzeller Bschorle 33cl 5.50 
Bière Appenzeller IPA sans alcool 33cl 6.- 
Jus de raisin Chassel’ICE 0% 33cl 6.- 
Bière Appenzeller Gingembre sans alcool 33cl 7.- 
 


